
il tuo pane
di Natale

FORNO CONDIVISO PUNTO DI INCONTRO

La ricetta per

FB @fornocondivisomilano | IG @fornocondiviso #fornocondiviso  
Inviaci le tue foto e le tue domande a fornocondiviso@gmail.com



• 500 g di farina 
• 25 g lievito di birra fresco 

• 300 g di latte
• 60 g di zucchero 

• 25 g di burro
• 1 cucchiaino di sale

--------
Sciogli il lievito in una ciotola con il latte e lo zucchero.

Aggiungi la farina, unisci il burro morbido a pezzetti e il sale. 
Impasta fino ad ottenere una pasta liscia ed elastica.

Ghirlanda di pane
INGREDIENTI PER 36 PANINI AL LATTE

SPENNELLA

DI LATTE

12x10 g

20-25 MINUTI

A 180°

12x10g

RIPOSO 1 ORA 

FALLA LIEVITARE

PER 2 ORE 

12 x40g

PALLINE

12 x20g

PALLINE


